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Turistička zajednica koristi isključivo ekološki prihvatljive proizvode na Good Food festivalu.

The Dubrovnik Tourist Board is exclusively using  eco-friendly and sustainable products 
at the Good Food Festival.
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SUNSET BEACH TRATTORIA
Šetaljište kralja Zvonimira 17
Uvala Lapad, tel 020 642 700

Mesni meni – 150 kn
Antipasti pjat
Parmigiana od piletine
Pistacio tortica
Meni uključuje: 
Vino kuće 0,1 l ili točeno pivo 0,3 l 
ili sok

Riblji meni – 150 kn
Riblji pjat
Brancin u papru
Torta od sira
Meni uključuje: 
Vino kuće 0,1 l ili točeno pivo 0,3 l ili sok

BISTRO TAVULIN
Cvijete Zuzorić 1, tel 020 323 977

Meni – 150 kn
Goveđi carpaccio
orasi, rikula, sušene cherry pomadore, 
umak od senfa i meda
Kremasti orzoto s jadranskim 
kozicama
cherry pomadore, temeljac od kozica, 
Paški sir
Čokoladna zemlja
mousse, umak od vanilije, voće

RESTORAN STARA LOZA
Prijeko 22, tel 020 321 145

Riblji meni – 150 kn
Jakobove kapice
pire od manga, žele od limuna, šipak
Brancin sa žara
pire od agruma i bosiljka, sok od 
peršina, emulzija od sipina crnila
Mousse
Timut papar i karamel 

Mesni meni – 150 kn
Domaći njoki s govedinom
umak od parmezana, krostini
Konfitirana janjetina
krumpir parisienne, karamelizirani luk, 
masline
Choco tris s narančom
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RESTORAN TAJ MAHAL
Hotel Lero
Iva Vojnovića 14, tel 020 640 123

Meni 1 – 150 kn
Hajram
Hladna juha od jogurta i mente
Sporo pečena janjeća rolada 
s korijanderom, limunom, mladim 
lukom i mladim krumpirom
Hurmašica

Meni 2 – 150 kn
Spicy juha od crvene leće
Shish ražnjić
salata, domaći flat bread
Baklava s orasima i bademima

RESTORAN TRAMUNTANA
Hotel More 
Šetalište Nika i Meda Pucića 13
Tel 020 494 200

Riblji meni – 150 kn
Dimljena tuna 
s mladim kozjim sirom
Domaći ravioli
u umaku od kozica i mini rajčica
Crème brulee

Mesni meni – 150 kn
Juha od bikovog repa 
s Julienne povrćem
Prutići od bifteka 
u umaku od gljiva 
s pogaćicama od krumpira
Crème brulee 

RESTORAN TRINITY 
ORIENTAL FUSION LOUNGE 
Mata Vodopića 2A, tel 020 752 575

Riblji meni – 150 kn
Sushi rolice
Valjušci s kozicama kuhani na pari
Pad thai tjestenina s kozicama
Sladoled s japanskim azuki grahom

Mesni meni – 150 kn
Salata od krastavaca i morskih algi
Tajlandska Satay svinjetina 
u umaku od kikirikija
Tajlanski crveni curry 
s piletinom
Krema od datulja 
u želeu od naranče
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